
S H R I M P  T U R N O V E R S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3
Celery, parsley, in pastry

1 1C H I C K E N  L O L L I P O P  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Garlic, black pepper, cumin, olive oil

1 2C O D  C A K E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Salted Cod, potato, egg, white onion,
parsley

1 5C H A R C U T E R I E  B O A R D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Selection of cured meats and Calkins
Creamery cheeses

1 2F L A M I N G  C H O R I Z O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Pork sausage flamed with Grappa

1 5O C T O P U S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Chick peas, parsley, balsamic & olive oil
sauce

1 3G U A C A M O L E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Avocado, red onion, cilantro, tomato, 
fresh lime to share

APPETIZERS

9W H I T E  C H I L I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

Chicken, onion, green chilies, white beans

1 0A S P A R A G U S  S O U P . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

Asparagus, Onion, Celery

SOUPS

1 3V E G E T A B L E  P A N I N I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Seasonal vegetables

1 3T U N A  P A N I N I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Portuguese tuna

1 4C U B A N  P A N I N I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Pork, ham, Swiss cheese

1 2G R I L L E D  C H E E S E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Rustic bread, mixed cheeses

1 5B U R G E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Beef, Turkey, or Impossible Veggie

CLASSICS

6S A U T E E D  S P I N A C H  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

6G R E E N  B E A N S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

6F R E N C H  F R I E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

6M A S H E D  P O T A T O E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

SIDES

1 1S T R A W B E R R Y  S P I N A C H  S A L A D  . . . . . . . . . . .   

Strawberries, spinach, almond slivers

1 2E N D I V E  A N D  P E A R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

Roasted pine nuts, blue cheese dressing

1 2B R O C C O L I  A N D  B A C O N  S A L A D . . . . . . . . . . . .   

Walnuts, grapes, creamy apple cider dressing

SALADS

1 9V E G E T A B L E  G R A T I N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Carrots, potatoes, cream, green beans
(Vegetarian)

2 5F I S H  S P E C I A L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Saffron potatoes, green beans

2 4H O N E Y  C I T R U S  S A L M O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Red and yellow peppers, raspberry vinegar

2 6S H E L L  S T E A K  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Port wine sauce, spinach, fries

2 4G R I L L E D  P O R K  B E L L Y   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Mashed potatoes, squash

2 2H E R B - R O A S T E D  C H I C K E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Spinach, Mashed potatoes

ENTREES

2 0 %  G R A T U I T Y  A D D E D  T O  P A R T I E S  O F  S I X  O R  M O R E

S Q U I D  S A L A D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 3

Broccoli Rabe leaves, Arugula, Balsamic
Vinaigrette  

C A L D O  V E R D E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Potato, leek, collard greens, chorizo

1 0


